
VINIFICATION ET ÉLEVAGE

En agriculture biologique depuis 2023, sélection parcellaire, 
vendanges manuelles, sélection des grappes, fermentation 

en cuve inox et oeuf béton.

CARACTÉRISTIQUES SENSORIELLES

Robe jaune pâle et brillante. 
Des arômes délicats de poire et de fleurs caractéristiques 
du rolle de Provence charment le nez. Ce vin révèle en 
plus des notes salines intenses en bouche, signe de la 
proximité de la mer. Comme des embruns, ce blanc sti-
mule. Il est aérien, fin et long grâce à une belle fraîcheur 

et une structure sapide.

ACCORDS METS & VINS

Nuit Intense est un vin festif qui accompagnera un céviche, 
un loup grillé, un dessert à la vanille et des fruits…

 
TEMPÉRATURE DE SERVICE

Entre 8° et 10°C.

MILLÉSIME

2025

100% Rolle

CÉPAGES

APPELLATION

Côtes de Provence

DEGRÉS D'ALCOOL

12,5°

VIN BIOLOGIQUE 
CERTIFIÉ PAR FR-BIO-20


