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VINIFICATION ET ELEVAGE ACCORDS METS & VINS

En agriculture biologique depuis 2023, sélection parcellaire, ~ Caeur Blanc s'associe particuliérement bien avec un filet
vendanges manuelles, sélection des grappes, fermentation  de saint-pierre ou un homard grillé et des pates fraiches
en cuve inox et en fat de chéne de 500L. safrannées.
Découvrez un blanc légérement boisé !

CARACTERISTIQUES SENSORIELLES TEMPERATURE DE SERVICE

Belle robe jaune intense. Entre 10° et 12°C.
Le nez surprend par de subtiles notes exotiques comme la
mangue, la papaye et la passion.
Cefte aromatique est bien soutenue par la vanille et la
suavité apportées par I'élevage sous bois.
Ce vin est rond et long mais sa richesse est contrebalancée
par une fraicheur saline,
le rendant un partenaire idéal de vos repas.
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